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1. Пояснительная записка 
 

1.1. Нормативная база реализации ОПОП  
Настоящий учебный план является частью по профессии среднего професси-

онального образования 43.01.09 Повар, кондитер государственного бюджетного 
профессионального образовательного учреждения Ростовской области «Азовский 
казачий кадетский аграрно-технологический техникум». 

Нормативно-правовую основу разработки учебного плана составляют: 
1.  Федеральный закон от 29.12.2012г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Фе-

дерации»; 
2. Приказ Министерства Просвещения РФ от 24 августа 2022 г. № 762 «Порядок ор-

ганизации и осуществления образовательной деятельности по образовательным 
программам среднего профессионального образования»; 

3. Федеральный государственный образовательный стандарт среднего общего обра-
зования,  утвержденный Приказом Минпросвещения от 12.08.2022 № 732, реали-
зуемого в     пределах ППКРС с учетом     профиля     получаемого профессио-
нального образования; 

4. Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 08 апреля 2021 г. № 
153 «Об утверждении Порядка разработки примерных основных образовательных 
программ среднего профессионального образования, проведения их экспертизы и 
ведения реестра примерных основных образовательных программ среднего про-
фессионального образования»;  

5. Приказ Министерства просвещения РФ от 08 ноября 2021 г. №800 «Об утвержде-
нии Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образователь-
ным программам среднего профессионального образования»;  

6. Приказ Минобрнауки России от 9 декабря 2016 года № 1569 «Об утверждении фе-
дерального государственного образовательного стандарта среднего профессио-
нального образования по профессии 43.01.09 Повар, кондитер»; 

7. Письмо Министерства просвещения Российской Федерации от 1 марта 2023 г.  № 
05-592 «Рекомендации по реализации среднего общего образования в пределах 
освоения образовательной программы среднего профессионального образования 
на базе основного общего образования»; 

8.  Письмо Министерства образования и науки Российской Федерации от 20 февраля 
2017 г. № 06-156 «О методических рекомендациях по реализации федеральных 
государственных образовательных стандартов среднего профессионального обра-
зования по 50 наиболее востребованным и перспективным профессиям и специ-
альностям». 

9.  Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 23 августа 
2017 года № 816 «Об утверждении порядка применения организациями, осуществ-
ляющими образовательную деятельность, электронного обучения, дистанционных 
образовательных технологий при реализации образовательных программ»; 

10. - Приказ Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 от 5 августа 
2020 г. «О практической подготовке обучающихся» (вместе с «Положением о 
практической подготовке обучающихся»; 
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11.  Профессиональные стандарты по профессиям: 33.011 Повар, утвержденного при-
казом Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 
07.09.2015 № 597-н, зарегистрированным Минюстом России 21 сентября 2015 г., 
регистрационный № 38940; 33.01 Кондитер, утвержденным приказом Министер-
ства труда и социальной защиты Российской Федерации от 7 сентября 2015 г. № 
597н, зарегистрированным Министерством юстиции Российской Федерации 21 
сентября 2015 г., регистрационный № 38940; 

12.  Инструктивно-методическое е письмо по организации  применения современных 
методик и программ преподавания по общеобразовательным дисциплинам в си-
стеме среднего профессионального  образования, учитывающих образовательные 
потребности обучающихся образовательных организаций, реализующих програм-
мы среднего профессионального образования от 20.07.2020 № 05-772 Департамен-
та государственной политики в сфере среднего   профессионального     обра-
зования и профессионального обучения Министерства просвещения Российской 
Федерации; 

13. Требования, предъявляемые к участникам региональных и национальных чемпио-
натов  «Молодые профессионалы» (WorldSkills Russia) по компетенциям 
«Поварское дело» и «Кондитерское дело»; 

14. Комплект оценочной документации для проведения демонстрационных экзаменов 
по компетенции Поварское дело; 

15. Примерная основная образовательная программа по профессии СПО 43.01.09. 
Повар, кондитер, зарегистрированная в государственном реестре примерных 
основных образовательных программ под номером 43.01.09 – 170331 от 
31.03.2017г (http://reestrspo.ru);  

16. Устав ГБПОУ РО «АККАТТ»; 
17. Локальные нормативные акты ГБПОУ РО «АККАТТ». 
 
1.2. Организация учебного процесса и режим занятий 

Данный учебный план определяет качественные и количественные характе-
ристики ОПОП по профессии среднего профессионального образования 43.01.09 
Повар, кондитер: 
• объемные параметры учебной нагрузки в целом, по годам обучения и по се-
местрам;   
• перечень учебных дисциплин, профессиональных модулей и их составных 
элементов (междисциплинарных курсов, учебной и производственной практик); 
• последовательность изучения учебных дисциплин и профессиональных мо-
дулей; 
• распределение по годам обучения и семестрам различных форм промежу-
точной аттестации по учебным дисциплинам, профессиональным модулям (и их 
составляющим междисциплинарным курсам, учебной и производственной практи-
ке); 
• объемы учебной нагрузки по видам учебных занятий, по учебным дисципли-
нам, профессиональным модулям и их составляющим; 
• формы государственной итоговой аттестации, объемы времени, отведенные 
на защиту выпускной квалификационной работы в рамках ГИА; 
• объем каникул по годам обучения.  
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Начало учебных занятий в техникуме – 1 сентября. 
Для освоения ОПОП по профессии 43.01.09 Повар, кондитер предусмотрена 

пятидневная учебная неделя. Максимальный объем учебной нагрузки составляет 
36 академических часов в неделю, включая объем работы обучающихся во взаимо-
действии с преподавателем по видам учебных занятий (урок, практическое занятие, 
лабораторное занятие, консультации, лекции, семинар), практики (в профессио-
нальном цикле) и самостоятельную работу обучающихся. Продолжительность за-
нятий 45 минут, возможна группировка часов учебными парами по 90 минут. 

При проведении занятий по учебной дисциплине «Иностранный язык», 
«Иностранный язык в профессиональной деятельности», а также во время проведе-
ния практических занятий по дисциплине «Информатика», лабораторных занятий 
по междисциплинарным курсам, учебной практике при наполняемости группы 20 
человек и более может осуществляться ее деление на 2 подгруппы.   

В учебном плане обозначены консультации, которые учитываются при рас-
чете объемов учебного времени. Распределение часов консультаций по дисципли-
нам и междисциплинарным курсам осуществляется с учетом формы промежуточ-
ной аттестации. Формы консультаций (групповые, индивидуальные) и график их 
проведения определяются заместителем директора по учебной работе и проводятся 
в соответствии с календарным графиком.  
 При освоении ОПОП по профессии обязателен текущий контроль знаний 
студентов, основой которого является накопительная система оценивания. Теку-
щий контроль по дисциплинам проводят в пределах учебного времени, отведенно-
го на соответствующую учебную дисциплину (МДК) – лабораторные работы, 
практические занятия, контрольные работы и пр., как традиционными, так и инно-
вационными методами, включая компьютерные технологии. 
 Практическая подготовка является обязательной составляющей учебного 
плана и представляет собой вид учебных занятий, обеспечивающих практико- ори-
ентированную подготовку студентов. Учебная и производственная практика, ре-
гламентируемые ФГОС, проводится в рамках практической подготовки в соответ-
ствии с Положением о практической подготовке обучающихся (приказ Министер-
ства науки и высшего образования Российской Федерации и Министерства про-
свещения Российской Федерации от 5 августа 2020 г. N 885/390). Практики прово-
дятся по графику учебного процесса в рамках освоения соответствующих профес-
сиональных модулей. На проведение практик определено 61% (в соответствии с п. 
2.7.  ФГОС не менее 25%) учебного времени от части профессионального цикла 
ОПОП. Учебная практика отрабатывается студентами на базе техникума. Произ-
водственная практика проводится в организациях, на предприятиях общественного 
питания на основании заключенных договоров.  
 Промежуточные аттестации проводятся в форме зачетов, дифференцирован-
ных зачетов, экзаменов, экзаменов (квалификационных).  

Практико-ориентированность ОПОП составляет 61%. 
Общая продолжительность каникул составляет не менее 11 недель в учебном 

году, 2 недели в зимний период на каждый год обучения. 
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1.3. Общеобразовательный цикл 
 
Общеобразовательная подготовка осуществляется с учетом  естественнона-

учного профиля подготовки в  соответствии с Примерной структурой и содержани-
ем общеобразовательного цикла основной профессиональной образовательной 
программы среднего профессионального образования на базе основного общего 
образования с получением среднего общего образования с учетом ФГОС и профи-
ля профессионального образования (приложение 1 Рекомендаций по организации 
получения среднего общего  образования в пределах освоения образовательных 
программ  среднего профессионального образования на базе основного общего об-
разования с учетом требований федеральных государственных образовательных 
стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессиональ-
ного образования) (письмо Минобрнауки России №06-259 от 17.03.2015г.). 

На изучение дисциплин общеобразовательного цикла отводится 2052 часа. В 
соответствии с Методическими рекомендациями по реализации федеральных госу-
дарственных образовательных стандартов среднего профессионального образова-
ния по 50 наиболее востребованным и перспективным профессиям и специально-
стям (письмо Министерства образования и науки РФ от 20 февраля 2017 г. №06-
156 «О методических рекомендациях») самостоятельная работа обучающихся по 
дисциплинам общеобразовательного цикла в учебном плане не предусмотрена. 

В период обучения с юношами проводятся учебные сборы в объеме 35 часов 
в каникулярное время после 4 семестра, которые не учитываются при расчете 
учебной нагрузки.    

В соответствии с п.9.2.6. Устава техникума студенты получают общеобразо-
вательную подготовку в течение 1-3 курса обучения.  

Особой формой организации деятельности, обучающихся является индивиду-
альный проект. Индивидуальный проект выполняется в соответствии с ФГОС 
среднего общего образования на основании Положения об индивидуальном обра-
зовательном проекте обучающихся государственного профессионального образо-
вательного учреждения Ростовской области «Азовский казачий кадетский аграрно-
технологический техникум». Индивидуальный проект представляет собой образо-
вательный проект, выполняемый студентом в рамках одной или нескольких учеб-
ных дисциплин.  

На основании письма Департамента по делам казачества и кадетских учебных 
заведений области от 08.06.2011 №11.14/1256 в общеобразовательный цикл в рам-
ках регионального казачьего компонента введены дополнительные учебные дисци-
плины «История Донского казачества», «Основы православной культуры». В соот-
ветствии со «Стратегией повышения финансовой грамотности в Российской Феде-
рации на 2017-2023годы» принятой распоряжением Правительства Российской Фе-
дерации от 25.09.2017года №2039-р введена учебная дисциплина «Основы финан-
совой грамотности» в объеме 54 часа.  

В соответствии с письмом Департамента государственной политики в сфере 
среднего профессионального образования и профессионального обучения от 
20.07.2020г. №05-772 в рамках общеобразовательной подготовки введены учебные 
дисциплины «Родная литература» и «Основы проектной деятельности»  

В соответствии с п. 9.2.24. Устава техникума занятия по дисциплине «Ино-
странный язык», практические занятия на персональных компьютерах по дисци-
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плине «Информатика», занятия проводятся в подгруппах, если наполняемость 
группы составляет 25 человек.  

Преподаватели оценивают качество освоения учебных дисциплин общеобра-
зовательного цикла в процессе текущего контроля и промежуточной аттестации. 
Текущий контроль по дисциплинам общеобразовательного цикла проводится в 
пределах учебного времени, отведенного на соответствующую учебную дисципли-
ну. Промежуточная аттестация представлена дифференцированными зачетами и 
экзаменами. Экзамены проводятся по следующим дисциплинам: 
- Русский язык (4 семестр); 
- Математика: алгебра и начала математического анализа; геометрия (4 семестр); 
- Химия (3 семестр); 
- Биология (2 семестр). 
 
1.4. Формирование вариативной части ППКРС  

 
Вариативная часть ОПОП (ППКРС) формируется в соответствии запросами 

работодателей на основе проведенного анкетирования среди организаций и пред-
приятий общественного питания г. Азова и Азовского района.   Сбор информации 
по расширению/уточнению требований к результатам освоения будущего специа-
листа проводится перед началом утверждения ОПОП (ППКРС). На основании про-
веденного анкетирования составлен Акт согласования вариативной части ОПОП 
(ППКРС). 

Вариативная часть может ежегодно изменяться в зависимости от особенно-
стей развития региона, науки, технологий, запросов и рекомендаций работодателей 
и других профессиональных сообществ. 

В соответствии с Актом согласования вариативная часть ОПОП (ППКРС) в ко-
личестве 850 аудиторных часов распределена на введение дополнительных дисци-
плин общепрофессионального цикла, на обязательные дисциплины общепрофесси-
онального цикла и профессиональные модули следующим образом: 

− ОП.01. Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены – 
18 часов; 

− ОП.02. Основы товароведения продовольственных товаров – 32 часа; 
− ОП.03. Техническое оснащение и организация рабочего места – 28 часов; 
− ОП.10. Информационные технологии в профессиональной деятельности – 74 

часа; 
− ОП.11. Организация обслуживания – 70 часов; 
− ОП.12. Рисунок, лепка – 34 часа; 
− ОП.13. Художественная резка овощей и фруктов – 74 часа; 
− ОП.14. Психология и этика в профессиональной деятельности – 60 часов; 
− ПМ.01 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий разнообразного ассортимента – 83 часа; 
− ПМ.02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента – 134 ча-
са; 

− ПМ.03 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 
блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента – 96 ча-
сов; 
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− ПМ.05 Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулоч-
ных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента – 147 ча-
сов. 

Таким образом, вариативная часть ППКРС позволяет повысить качество овла-
дения видами профессиональной деятельности за счет введения дополнительных 
требований к знаниям и умениям в рамках вышеуказанных учебных элементов по 
профессии СПО 43.01.09 Повар, кондитер. 

 
1.5. Порядок аттестации студентов 
 
Промежуточная аттестация осуществляется в двух основных направлениях: 
- оценка уровня освоения дисциплин;  
- оценка компетенций студентов. 
 Основными формами промежуточной аттестации являются:  
-экзамен, зачет, дифференцированный зачет по отдельной дисциплине;  
- экзамен, дифференцированный зачет, зачёт по междисциплинарному курсу;  
- экзамен (квалификационный) по профессиональному модулю;  
- зачет, дифференцированный зачет по учебной / производственной практи-

ке; 
Количество экзаменов в каждом учебном году не превышает 8, а количество 

зачетов (кроме зачетов по физической культуре) и дифференцированных зачетов -
10.  

Сроки, периодичность и форма промежуточной аттестации определяются 
учебными планами и графиком учебного процесса в соответствии с требованиями 
ФГОС СПО. На сдачу устного экзамена предусматривается одна треть академиче-
ского часа на каждого студента, на сдачу письменного или тестового экзамена – не 
более трех часов на учебную группу. Экзамен (квалификационный) по профессио-
нальному модулю может проводиться в два этапа, разделенных по времени. 

Промежуточная аттестация в форме экзамена проводится в день, освобож-
денный от других форм учебной нагрузки, за счет времени, выделенного на про-
межуточную аттестацию. При изучении учебных дисциплин и/или профессиональ-
ных модулей концентрированно, промежуточная аттестация проводится после за-
вершения их освоения. Другие формы промежуточной аттестации (дифференциро-
ванные зачеты, зачеты) реализуются за счет объема времени, отведенного учебным 
планом на изучение соответствующих дисциплин, МДК, учебной (производствен-
ной) практики. 

При освоении программ профессиональных модулей аттестацией является 
экзамен (квалификационный), проверяющий уровень сформированности общих и 
профессиональных компетенций и готовность обучающегося к выполнению вида 
профессиональной деятельности. 

 
1.6. Государственная итоговая аттестация 
  
Формой государственной итоговой аттестации для профессии 43.01.09 По-

вар, кондитер является выполнение выпускной квалификационной работы в виде 
демонстрационного экзамена. Выпускная квалификационная работа способствует 
систематизации и закреплению знаний выпускника по профессии при решении 
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конкретных задач, а также выяснению уровня подготовки выпускника к самостоя-
тельной работе.                   

Демонстрационный экзамен предусматривает моделирование реальных про-
изводственных условий для решения выпускниками практических задач професси-
ональной деятельности.  

Для проведения ГИА техникумом разрабатывается Программа государствен-
ной итоговой аттестации, в которой описывается методика оценивания результа-
тов, требования к выпускным квалификационным работам, задания и продолжи-
тельность государственных экзаменов. Программа утверждается директором после 
обсуждения на заседании педагогического совета с участием председателя ГЭК. 
Задания демонстрационного экзамена разрабатываются на основе профессиональ-
ных стандартов (при наличии) и с учетом оценочных материалов (при наличии), 
разработанных союзом 

Программа ГИА доводится до сведения студентов, не позднее чем за шесть 
месяцев до начала государственной итоговой аттестации. Сдача государственного 
экзамена и защита выпускных квалификационных работ проводятся на открытых 
заседаниях ГЭК с участием не менее двух третей ее состава.  

Результаты ГИА определяются оценками "отлично", "хорошо", "удовлетво-
рительно", "неудовлетворительно" и объявляются в тот же день после оформления 
протоколов заседаний ГЭК.  

Студентам, не проходившим ГИА по уважительной причине, предоставляет-
ся возможность пройти ГИА без отчисления из техникума. Дополнительные засе-
дания ГЭК организуются в установленные техникумом сроки, но не позднее четы-
рех месяцев после подачи заявления студентом, не проходившим ГИА по уважи-
тельной причине. 

 Студенты, не прошедшие ГИА или получившие неудовлетворительные ре-
зультаты, проходят ее не ранее чем через шесть месяцев после прохождения ГИА 
впервые. Для прохождения ГИА студенты, не прошедшее государственную итого-
вую аттестацию по неуважительной причине или получившее неудовлетворитель-
ную оценку, восстанавливаются в техникум для прохождения ГИА. Повторное 
прохождение ГИА для одного студента назначается не более двух раз. Решение 
ГЭК оформляется протоколом, который подписывается председателем ГЭК (в слу-
чае отсутствия председателя - его заместителем) и секретарем государственной эк-
заменационной комиссии и хранится в архиве образовательной организации. 
 

 
2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях) 

 
 

Курсы Обучение по 
дисциплинам 
и меж дисци-
плинарным 
курсам 

Учебная 
практи-
ка 

Производ-
ственная 
практика 

Промежуточная 
аттестация 

Государствен-
ная (итоговая) 
аттестация 

Канику-
лы 

Всего 
(по кур-
сам) 

1 курс 41 0 0 0 - 11 52 
2 курс 30 7 2 2 - 11 52 
3 курс 19 8 12 2 - 11 52 
4 курс 20 4 13 2 2 2 43 
Всего 112 17 27 6 2 35 199 
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